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IPTEK BAGI MASYARAKAT SEBAGAI PELUANG USAHA KRIPIK DANGKE TERHADAP 

PENINGKATAN PENDAPATAN USAHA DI DESA CENDANA  
KECAMATAN CENDANA KABUPATEN ENREKANG 

 

Oleh : 

Yulia A. Hasan 

yuliahasan45@yahoocom 

Fakultas Hukum Universitas Bosowa 

 
ABSTRAK 

 

“Dangke” (sejenis keju) yang terbuat dari susu kerbau atau susu sapi merupakan salah satu 

jenis usaha yang berkembang di Kabupaten Enrekang, khususnya di Kecamatan Cendana Desa 

Cendana. Dalam proses pembuatannya menggunakan susu kerbau atau susu sapi ditambahkan  

dengan enzim papain, usaha tersebut sudah lama dilakukan oleh masyarakat setempat secara turun 

temurun sebab masyarakat pada umumnya memiliki sapi perah.  

Sejalan dengan perkembangan ekonomi dan kebutuhan masyarakat yang semakin meningkat, 

sehingga masyarakat di Desa Cendana melakukan diversifikasi produk dari membuat dangke menjadi 

kripik dangke. Hal itu dilakukan oleh karena jika susu kerbau atau susu sapi hanya dibuat dangke 

maka pendapatan mereka terbatas, selain itu penggunaan susu sapi atau susu kerbau lebih banyak 

dibutuhkan, rata-rata 1 buah dangke dibuat dari 1,25-1,5 liter susu segar.  Harga jual dangke saat ini 

hanya Rp 15.000-20.000/biji, sementara kripik dangke mencapai Rp 30 ribu/kilogram, kemudian 

untuk menghasilkan 1 kilogram kripik susu, hanya setara dengan setengah biji dangke.  Hal inilah 

yang mendorong kelompok usaha pembuat dangke menambah usahanya, yakni  membuat kripik 

dangke.  

Lokasi pengabdian di Desa  Cendana terdapat kelompok industri rumah tangga membuat dangke 

dan kripik dangke lalu di jual di warung-warung pinggir jalan. Mereka memproduksi kripik dangke 

bersama anggota keluarganya dengan peralatan seadanya dan umumnya dibuat jika ada permintaan 

disebabkan karena belum banyak yang mengetahui keberadaan produk kripik dangke tersebut apalagi 

kemasannya masih tradisional dalam artian kemasan plastik polos tanpa label. Atas adanya 

permasalahan tersebut, sehingga perlu adanya pendampingan dan pemberian wawasan pengetahuan 

manajemen produksi dan pemasaran, sehingga diharapkan ke depan masyarakat dapat 

menumbuhkembangkan usahanya serta dapat dikenal secara luas, tidak hanya pada wilayah 

Kabupaten Enrekang, akan tetapi di provinsi-provinsi lain di Sulawesi Selatan bahkan di luar 

Sulawesi Selatan.  

Hasil pelaksanaan kegiatan IbM, kelompok usaha kripik dangke sudah berkembang sebab 

sudah memiliki label kemasan,  pendampingan pada proses produksi, kemasan dan memberi solusi 

perluasan pemasaran, melaksanakan pelatihan tentang produksi, pemasaran dan kewirausahaan, telah 

terdaftar pada Dinas Perindustrian, Dinas Koperasi dan UKM, sehingga sudah banyak yang kenal 

sebagai akibat pembuatan brosur, dan keuntungan yang diperoleh lebih meningkat. 
 

Kata Kunci : Usaha Kripik Dangke, Teknologi Produksi dan Pemsaran 
 

 

A. PENDAHULUAN 

 

1. Analisis Situasi 

Desa Cendana luasnya 10,62 km, 

ketinggian dari permukaan laut 100-500m, 

memiliki 4 dusun, 5 RT/RW dan 10 RT. Jumlah 

Rumah Tangga 342, penduduk 1.602 (laki-laki 

791 dan perempuan 811) dan kepadatan 

penduduknya 150,8. Masyarakat Desa Cendana 

umumnya adalah petani dan sebahagian kecil 

adalah pegawai, jenis tanaman yang ada seperti, 

padi sawah, jagung, ubi kayu dan ubu jalar, 

tomat, kacang panjang, terong, papaya, nangka, 

pisang, kakao, kelapa dan lain-lain. Sedangka 

jenis ternak, seperti sapi perah, sapi potong, 

kerbau, kambing, ayam ras petelur, ayam buras, 

dan ayam ras pedaging. Terdapat 502 unit usaha, 

seperti makanan dan minuman, tekstil bahan dari 

kulit, barang dari kayu dan percetakan. 
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Masyarakat Desa Cendana memiliki 

semangat berusaha dan tekun atas usahanya, dari 

pengamatan awal di lokasi mitra terdapat 

beberapa kelompok-kelompok usaha pembuat 

dangke dan pembuat kripik dangke dan terlihat 

di sepanjang jalan poros propinsi, Desa Cendana 

ke Ibu Kota Kabupaten terdapat warung-warung 

dengan berbagai jenis makanan dan minuman, 

seperti jagung rebus, dangke dan kripik dangke, 

tuak manis dari pohon enau dan jenis makanan 

lainnya. Berdasarkan data di Dinas Peternakan 

dan Perikanan Kabupaten Enrekang, saat ini 

populasi ternak di kabupaten Enrekang sudah 

mencapai 1.400-an ekor sapi perah dan sekitar 

48.000 ekor sapi potong dan ternak kerbau 

mencapai 6.000-an. Khusus di Kecamatan 

Cendana terdapat 488 ekor sapi perah, kerbau 19 

ekor. Hal itulah yang mendorong masyarakat di 

Desa  Cendana melakukan usaha membuat 

dangke dan ripik dangke. Masyarakat sadar akan 

manfaat gizi yang dikandung dari susu sapi dan 

kerbau tersebut, sehingga mereka meyakini 

bahwa dengan menjual dangke dan kripik 

dangke pasti laku dan diminati oleh semua 

orang. Sebagai bahan makanan/minuman susu 

mempunyai nilai gizi yang tinggi, karena 

mengandung unsur-unsur kimia yang dibutuhkan 

oleh tubuh seperti Kalsium, Phosphor, Vitamin 

A, Vitamin B dan Riboflavin yang tinggi. 

Komposisinya yang mudah dicerna dengan 

kandungan protein, mineral dan vitamin yang 

tinggi, menjadikan susu sebagai sumber bahan 

makanan yang fleksibel yang dapat diatur kadar 

lemaknya, sehingga dapat memenuhi keinginan 

dan selera konsumen.  

Usaha yang dilakukan oleh masyarakat di 

Desa Cendana sangat prospektif untuk 

dikembangkan akan tetapi persoalan yang 

dialami kelompok-kelompok pengusaha kripik 

dangke di Desa Cendana saat ini adalah 

rendahnya pengetahuan masyarakat tentang 

pengelolaan produksi (manajemen) dan 

pemasarannya. Mereka memproduksi kripik 

dangke umumnya jika ada permintaan 

disebabkan karena belum banyak yang 

mengetahui keberadaan produk tersebut apalagi 

kemasannya masih tradisional dalam artian 

belum memiliki label dan izin Depkes, oleh 

sebab itu perlunya  membantu  para kelompok 

usaha kripik dangke dalam mengembangkan 

usahanya tersebut. Kelompok-kelompok 

masyarakat yang ada di Desa Cendana tersebut 

perlu mendapat penanganan atau pendampingan 

dengan memberikan pelatihan-pelatihan 

wirausaha, cara mengelola usaha serta trik-trik 

pemasaran produk kripik dangke tersebut.  

Fenomena tersebut di atas memberi 

gambaran perlunya adalah penanganan atau 

pendampingan terhadap kelompok-kelompok 

usaha kripik dangke. Minimnya ilmu 

pengetahuan dan teknologi, kurangnya 

pemahaman ketrampilan dan pengalaman 

merupakan salah satu faktor yang menghambat 

atau mempengaruhi  perkembangan usahanya, 

fenomena tersebut tentu saja menghambat 

pengembangan usahanya dan peningkatan 

pendapatan. Untuk itu perlu dilakukan 

pendampingan terhadap masyarakat sebagai 

upaya memecahkan masalah yang dihadapi.  

Upaya itu perlu diikuti dan dilengkapi oleh 

bantuan yang bersifat pemberdayaan segenap 

potensi masyarakat dan memediasi keberadaan 

usahanya kepada pemerintah setempat (Dinas 

terkait).  Hal inilah yang menjadi tujuan khusus 

pada program pengabdian IbM dilaksanakan 

pada lokasi mitra, sehingga diharapkan ke depan 

masyarakat dapat menumbuhkembangkan 

usahanya serta dapat dikenal secara luas, tidak 

hanya pada wilayah Kabupaten Enrekang, akan 

tetapi di provinsi-provinsi lain di Sulawesi 

Selatan bahkan di luar Sulawesi Selatan. 

Program yang akan diterapkan pada lokasi usaha 

meliputi diskusi, pelatihan, dan pendampingan 

terhadap usaha mereka dalam rangka 

meningkatkan kesejahteraan (pendapatan) dan 

sustainable (berkelanjutan). Permasalahan-

permasalahan yang dihadapi kelompok usaha 

kripik dangke adalah :  

a. Teknik pengolahan yang masih terbatas 

dalam proses pengolahan, 

b. Pengelolaan usaha yang masih konvensional 

c. Pemasaran yang masih konvensional 

d. Kemasan yang tidak menarik 
 

B. TARGET DAN LUARAN 

 

 Target dari kegiatan ini adalah 

termotivasinya kelompok-kelompok pengusaha 

kripik dangke mengembangkan usahanya dan 

adanya keinginan dari kelompok usaha kripik 

dangke untuk menerapkan pengetahunan dan 

keterampilan yang telah diberikan, sehingga 

dampak positif yang diharapkan  dari luaran ini 

adalah kelompok usaha kripik dangke sudah 

berkembang sebab sudah memiliki label 

kemasan, telah terdaftar pada Dinas 
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Perindustrian, Dinas Koperasi dan UKM, Dinas 

Kesehatana, sehingga keuntungan yang 

diperoleh kelompok mitra usaha kripik dangke 

lebih meningkat. Pada intinya bahwa luaran 

program ini adalah adalah bertambahnya pola 

pokir dan pengetahuan pengusaha kripik dangke 

dalam mengelola usahanya secara berkelanjutan. 

  

 

C. METODE PELAKSANAAN 

1. Metode yang ditawarkan 

   Setelah dilakukan pengamatan 

sebelumnya dan telah disepakati dengan 

kelompok mitra, maka metode yang ditawarkan 

untuk mengatasi permasalahan dapat diuraikan 

dengan memperhatikan profil usaha di bawah ini 

: 

 

Tebal 1. Profil dan Metode yang Ditawarkan 

 

No Permasalahan Metode yang ditawarkan 

1 Pengelolaan Kripik Dangke (Produksi). Produksi 

kripik dangke masih dikelola secara sederhana dan 

kemasan plastik polos belum memiliki label 

Produksi kripik dangke masih dikelola secara 

sederhana dan kemasan plastik polos belum 

memiliki label 

Pendampingan pada 

proses produksi, kemasan 

dan memberi solusi 

perluasan pemasaran 

2 Manajemen dan pemasaran. Minimnya pengetahuan 

serta keterampilan manajemen dalam mengelola 

usaha 

Melaksanakan pelatihan 

tentang produksi, 

pemasaran dan 

kewirausahaan 

 

2. 

Rencana Kegiatan 

Rencana kegiatan berdasarkan hasil 

kesepakatan yang ingin dicapai, yakni 

mengadakan kerjasama dengan kelompok usaha 

pembuatan kripik dangke, mengadakan 

kerjasama dengan ketua kelompok usaha 

pembuatan kripik dangke, mengundang ketua 

kelompok dan anggota usaha menghadiri 

pertemuan untuk memberi pemahaman 

berdasarkan penjelasan pada tabel di atas. Hasil 

olahan susu sapi menjadi dangke dapat di lihat di 

bawah ini : 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

D. HASIL YANG DICAPAI 

1. Pembuatan Kripik Dangke 
a. Penampungan susu sapi atau kerbau 

b. Susu sapi atau kerbau dicampur tepung 

beras dan garam  

c. Pemberian bumbu (tepung beras dan garam) 

d. Penggorengan. Setelah bumbu dicampur 

secara merata, kemudian dilakukan 

penggorengan. Proses penggorengan 

dihentikan setelah kelihatan berwarna 

kuning, selanjutnya dipotong-potong 

pendek dengan menggunakan alat 

pemotong yang telah didesain.   
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e. Pengemasan ke dalam plastik berwarna 

putih dengan memakai lebel. 

Pada tahap akhir produksi dilakukan 

adalah mendaftarkan Usaha kripik dangke di 

Kantor Perindustrian dan Izin Depkes serta 

pencetakan kemasan plastik.  Bahan-bahan yang 

dibutuhkan: Susu sapi atau susu kerbau, tepung 

beras, garam, gula pasir, minyak goreng  

Peralatan: Kompor gas, Wajan, Baskom, Ember, 

Plastik, Alat pemotong. Proses ProduksiKripik 

Dangke adalah sebagai berikut : 
 

 
                                                              

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Dari hasil pelaksanaan kegiatan, 

kelompok usaha kripik dangke sudah 

berkembang sebab sudah memiliki label 

kemasan,  pendampingan pada proses produksi, 

kemasan dan memberi solusi perluasan 

pemasaran, melaksanakan pelatihan tentang 

produksi, pemasaran dan kewirausahaan, telah 

terdaftar pada Dinas Perindustrian, Dinas 

Koperasi dan UKM, sudah banyak yang kenal 

sebagai akibat pembuatan brosur, sehingga 

keuntungan yang diperoleh lebih meningkat. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Susu Sapi/Kerbau 

Pemberian Bumbu 

 

Penggorengan 

 

Pengemasan dan pemberian label 
 

Pembuatan Brosur dan Pemasaran 

 

Adonan 

 

Pencetakan/pemotongan bentuk 

 

Pendampingan 
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E. KESIMPULAN  

 

1. Penampungan susu sapi atau kerbau, Susu 

sapi atau kerbau dicampur tepung beras dan 

garam. Pemberian bumbu (tepung beras dan 

garam). Setelah bumbu dicampur secara 

merata, kemudian dilakukan penggorengan. 

Proses penggorengan dihentikan setelah 

kelihatan berwarna kuning, pengemasan ke 

dalam plastik berwarna putih dengan 

memakai lebel. Pada tahap akhir produksi 

dilakukan adalah mendaftarkan Usaha kripik 

dangke di Kantor Perindustrian serta teknik 

pemasaran yang efektif. 

2. Dari hasil penerapan, pendampingan dan 

pelatihan, maka kelompok usaha dalam 

melaksanakan proses produksi menjadi 

efisien dan efektif dan wawasan masyarakat 

tentang kiat-kiat pemasaran sudah meningkat. 

3. Volume penjualan yang dicapai meningkat 

setiap bulannya 

4. Kripik dangke digemari oleh konsumen sebab 

tidak menggunakan bahan pengawet gurih 

dan renyah. 
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